ABENDKARTE - SUSHI ABENDKARTE - SUSHI

NIGIRI SUSHI
2 Stiick

ZUM TEILEN Sake * @ ©)

. Lachs, Shiso-Salsa
Empfehlung: Degustationsplatte

Sakura Sushi Master * Sake Aburi * GO (©3)
Jeweils 2 Stiick Gebratener Lachs, Teriyaki
Gelbschwanz-Sashimi
Tataki vom Blauflossen-Thunfisch Akami * G0
Sake Aburi Nigiri / Ebi Nigiri Blauflossen-Thunfisch, Wasabi-Sojasauce
Spicy Tuna Hosomaki O-Toro *

Lachs- und Avocado-Uramaki .
Bauch vom Blauflossen-Thunfisch,

California Uramaki r .
Jalaperio-Mayonnaise

Hamachi *
SASHIMI Gelbschwanzmakrele, stifS-scharfe Thai-Fischsauce
Sashimi Moriawase * 60 ©3) Ebi
Auswahl von 9 Stick Garnelen, Spicy Mayonnaise
Sashimi * G003
i HOSOMAKI
4 Stiick
SIGNATURE SASHIMI Griiner Spargel )0

Sesamdressing, Soba Cha
Gebratener Lachs * G0 (©3)

Teriyaki Avocado () @O

Misosauce, Sesam

Gelbschwanzmakrele * GO

Jalaperio, Koriandercreme Spicy Tuna * @
Tatar vom Blauflossen-Thunfisch,
Tataki vom Blauflossen-Thunfisch * G0 (©3) Sriracha-Mayonnaise

Aioli mit griinen Chilis

Negi-toro * 60 ©3

Blauflossen-Thunfisch ,,0-Toro“ * G0 (©3) Bauch vom Blauflossen-Thunfisch,
Sesamdressing, Soba Cha Wasabi-Sojasauce
Zart gekochter Oktopus G Gelbschwanzmakrele * ©©
Jabasco-Mayonnaise Jalaperio-Mayonnaise, Tobiko

: — L * (03)
... ein Service von den Experten fiir Explora Journeys achs * ©

Atlantis Reisen D-31515 Wunstorf/Hannover Ereceher Basiiikoon
Tel. +49 5031 95420 — E-Mail: explora@atkf.de
www.explora-kreuzfahrten.eu + www.atlantis-kreuzfahrten.de

* Gesundheitshinweis: Der Verzehr von rohem oder nicht vollstandig durchgegartem
Fleisch, Geflugel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer
Lebensmirtelvergiftung erhohen, insbesondere wenn Sie an bestimmten Krankheiten leiden.

* Gesundheitshinweis: Der Verzehr von rohem oder nicht vollstandig durchgegartem
Fleisch, Geflugel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer
Lebensmittelvergiftung erhohen, insbesondere wenn Sie an bestimmten Krankheiten leiden.



